Wir haben von 10.00 - 17.30 Uhr geoffnet
Bratwurstspie3 mit Speck serviert mit Bratkartoffeln und Dip

Bruzzelbrot Herbstzeit mit Kiirbis/Pilzen/lecker heild und kross mit
Mozzarella Giberbacken - auf dem Holzbrett serviert

Kurbis-Kartoffelsuppe serviert mit Brotchips & Brotchen aus eigener
Konditorei

XL-Kaffee dazu ein Stuck Apfelkuchen - nach Wahl -

Der Herbstklassiker: Neuer Wein und Zwiebelkuchen vom
Konditormeister

Heute machen wir eine Pause-:)
bestellen sie einfach Online 24/7
https://www.schwarzwaldkonditorei.com
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https://www.schwarzwaldkonditorei.com

Herbstzeit Spéatzle mit Speck, Kurbis und Pilzen im Rahm mit Kase
Vegane Maultaschen mit Kiirbis-Bouillon-Kartoffeln und SéR3le
Kirbis-Karotten-Ingwer-Suppe und Brotchen

Heute ist Schwarzwalder Kirschtorten Seminar mit Konditormeister
Claus-Dieter Wetzel

Beginn 14.00 Uhr inkl. Verkostung und Kaffee Urkunde und Rezept
XL Kaffee mit einem Stiick Schwarzwalder Kirschtorte

Frisch gebackene Pfannenkuchen mit Herbstgemiise mit oder ohne
Speck - erhéltlich

Frisch gebackene Pfannkuchen gefillt mit Pilzrahm getoppt mit
gerdsteten Sonnenblumenkernen und veganem Dip - Plant Based -

Frisch gebackener Pfannenkuchen mit heiRem Apfelkompot serviert
mit Vanilleeis und einen Klecks Sahne

Gulaschsuppe mit Kartoffeln und Spicy-Brotchips
Neuer Wein und ein Stiick Zwiebelkuchen

All unsere Backwaren sind in unserer Manufaktur handwerklich hergestellt.

Fragen Sie gerne nach unserem Veganen- und Gluten-freien Angebot.

Lust auf etwas SiiBes?
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In unserer Confiserie finden Sie taglich ein groRes Angebot an Kuchen, Torten
und anderen Verlockungen. Oder reservieren Sie sich fir lhre eigene Feier doch

einfach das Backh&usle im Friedrichstal. Am Freitag ist Back Tag im

Backhéausle, reservieren Sie sich gerne heute schon ihr Backhausbrot. Mehr

Infos auf unserer Homepage.

Unser Langholz:
Traditionelle Handwerkskunst abgerundet mit regionalem Honig,

hausgemachtem Nougat, gerésteten Haselnlissen und Valrhona Zartbitter

Kuvertire.
Mehrfach pramiert mit der DLG-Goldmedaille.

Ein Probiererle gefallig? Kommen sie gerne direkt zu uns an die Kuchentheke
oder bestellen im Online-Shop...https://schwarzwaldkonditorei.com

Sollten sie Probleme mit Allergien und Nahrungsunvertraglichkeiten haben,
sagen sie es doch einfach unsererm Servicepersonal oder fragen sie nach
unserem Allergenordner.



